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DESCRIPCION

Delicioso sazonador en polvo
elaborado a base de ingredientes
100% naturales: una mezcla precisa
de hortalizas y vegetales
deshidratados... y, por supuesto,
inuestro Pimentdn dulce de la Vera!
Un producto natural, sin
conservantes, que podras usar para
aderezar cualquier plato: desde
carnes y arroces, pasando por
ensaladas o incluso salsas. jNuestro
Sazonador es un auténtico
multiusos!

En un cémodo envase, con una
cantidad de 5 sobres de 30 g, el
sabor predominante de este
producto es el pimentén dulce
ahumado -en un 45%- jy todo el
sabor de la huerta!

ALTO CONTENIDO
EN FIBRA - HIGH IN FIBRE

*Sigéazonanoa

SPANISH QSP...G‘II\L: .

INGREDIENTES
Pimenton de La Vera D.0.P
variedad dulce (45%)
cebolla, tomate, ajo, puerro,
pimiento, zanahoria.

PESO / UNIDADES
Caja 5 sobres de 30 g.
Lata 70 g.

DESCRIPTION

Delicious seasoning powder made
from 100% natural ingredients: a
fine blend of dehydrated vegetables
and, of course, our own sweet
Pimenton de La Vera paprika! A
natural, preservative-free product
that you can use to season any dish:
from meat and rice dishes to salads
and even sauces. Our seasoning is a
true all-rounder!

Available in a convenient pack
containing five 30 g sachets, the
predominant flavour of this product
is sweet smoked paprika (45%), plus
all the flavour of the vegetable
garden!

INGREDIENTS

Sweet paprika PDO
Pimenton de la Vera 45%,
onion, tomato, garlic, leek,
pepper and carrot.

WEIGHT / UNITS
Box of five 30 g S. Sachets.
70 g tin.

SAZONADOR
LAS HERMANAS

SEASONING

LAS HERMANAS
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DESCRIPCION

Las escamas de pimiento ahumado
dulce son sin duda una opcion
diferente y muy especial para darle a
tus platos todo el sabor de La Vera.
Elaboradas a partir de pimientos
secos ahumados triturados, estas
preciadas escamas se obtienen en el
primer paso de la molienda, antes de
conseguir el polvo que da lugar al
Pimentdn Las Hermanas. jUn
producto con el que podras darle un
toque final a tus recetas y lograr una
textura deliciosa!

Estas escamas vienen presentadas
en bonitas latas de 24 g jy quedan
genial con todo! Ensaladas, carnes
rojas y blancas, pescados, pastas...
Con las escamas de pimiento
ahumado podras brindar una nueva
y deliciosa presentacion.

INGREDIENTES
Pimientos secos ahumados
triturados.

VARIEDADES
Dulce y picante.

PESO / UNIDADES
Bote de 24 g.
Cajas de 24 unidades.

ESCAMAS DE

PIMIENTO AHUMADO

DESCRIPTION

Without a doubt, our sweet smoked
pepper flakes are a unique and very
special way to give your dishes all
the flavour of La Vera. Made from
ground smoked and dried peppers,
these highly prized flakes are
produced during the initial stage of
grinding, before the powder used to
make Las Hermanas paprika is
obtained. Use this product to add the
finishing touch to your dishes and
give them a delicious texture!

These flakes are presented in
beautiful 24 g tins and go well with
everything! Salads, red and white
meat, fish, pasta... with these
smoked pepper flakes you can
present your dishes in an entirely
new and delicious way.

DULCE Y PICANTE

SWEET AND
HOT SMOKED
PEPPER FLAKES
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DESCRIPCION

En Las Hermanas hemos querido
apostar por el bio con este
pimentdn, producido bajo las normas
de produccion ecoldgica. Un
producto que se obtiene respetando
los ciclos naturales del cultivo y que
ha sido cosechado sin abonos
sintéticos ni pesticidas.

El pimentdn ecologico Las
Hermanas es un producto
completamente organico, natural y
artesanal, que viene presentado en
una lata de 70 g, y que es la mejor
alternativa para disfrutar de tus
recetas con pimenton, favoreciendo
a la vez la proteccion del
medioambiente, las practicas
sostenibles y el respeto por la
naturaleza. Con todo el sabor de
nuestro pimenton variedad picante.
iDelicioso y muy saludable!

PIMENTON ECOLOGICO

DESCRIPTION

At Las Hermanas we chose to go
organic with this paprika, which is
produced in line with the regulations
governing organic farming. The
production process ensures respect
for natural crop cycles, while the
ingredients are grown and harvested
without using any synthetic
fertilisers or pesticides.

Las Hermanas organic paprika is a
completely organic, natural,
handmade product presented ina 70
g tin. It's the perfect choice if you
want to enjoy paprika in your dishes
while helping to protect the
environment, promote sustainable
practices and ensure respect for
nature. With all the flavour of our hot
paprika variety. Delicious and
healthy!

PIMENTON ECOLOGICO

INGREDIENTES
Pimiento seco ecoldgico.

VARIEDADES
Dulce y picante.

PESO / UNIDADES
Latas de 70 g.
Cajas de 40 unidades.

INGREDIENTS
Organic dried peppers.

VARIETIES
Sweet and hot.

WEIGHT / UNITS
70 g tin.
Boxes of 40 units.

PIMENTON
ECOLOGICO
LAS HERMANAS
ORGANIC

PAPRIKA
LAS HERMANAS
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DESCRIPCION

Producto certificado bajo la
Denominacion de Origen Protegida
"Pimentdn de La Vera".

La lata de 100 g es ideal para probar
nuestro excelente Pimenton de la Vera,
le encantara el sabor y el color que le
dara a sus recetas.

Es el envase perfecto para pequefos
consumos. Envase de facil utilizacion,
con tapa de doble uso salero y
cuchara. No ocupara ningtn espacio
€en su cocina.

Recomendado como regalo para
amantes de la buena gastronomia,
dias especiales...

¢Quieres formar parte de LAS CHICAS
DEL PIMENTON? Haz un regalo a tu
madre, hermana, mejor amiga,
profesora favorita, aplntate a nuestra
newsletter y tendras un regalo
especial.

DESCRIPTION

This product is certified under the
“Pimentdn de La Vera” Protected
Designation of Origin (PDO).

These 100 g tins are ideal for trying
our excellent Pimenton de La Vera
paprika. You'll love the flavour and
colour it brings to your dishes!

This format is the perfect size for
home use. The easy-to-use container
boasts a dual-purpose lid with shaker
and pourer function, and won't take up
any space in your kitchen.

Recommended as a gift for lovers of
fine dining, or a treat for special
occasions.

Would you like to join the PAPRIKA
GIRLS? Give a present to your mother,
sister, best friend or favourite teacher,
sign up to our newsletter and you'll
receive a special gift.

INGREDIENTS
Smoked dried peppers (99%).
Sunflower oil.

VARIETIES
Sweet, hot and bittersweet.

WEIGHT / UNITS
70,100 and 750 g tins.
Boxes of 40 units.

PIMENTON
AHUMADO
LAS HERMANAS
SMOKED

PAPRIKA
LAS HERMANAS

AGRIDULCE
BITTER
SWEET
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DESCRIPCION

Producto certificado bajo la
Denominacion de Origen Protegida
"Pimenton de La Vera".

La bolsita de 4 g es ideal para probar
nuestro excelente Pimenton de la Vera,
le encantara el sabory el color que le
dara a sus recetas.

Es el envase perfecto para pequefos
consumos. Envase de facil utilizacion,
con tapa de doble uso salero y
cuchara. No ocupara ningln espacio
en su cocina.

Recomendado como regalo para
amantes de la buena gastronomia,
dias especiales...

¢Quieres formar parte de LAS CHICAS
DEL PIMENTON? Haz un regalo a tu
madre, hermana, mejor amiga,
profesora favorita, apuntate a nuestra
newsletter y tendras un regalo
especial.

DESCRIPTION

This product is certified under the
“Pimentdn de La Vera” Protected
Designation of Origin (PDO).

These 4 g sachets are ideal for trying
our excellent Pimenton de La Vera
paprika. You'll love the flavour and
colour it brings to your dishes!

This format is the perfect size for
home use. The easy-to-use container
boasts a dual-purpose lid with shaker
and pourer function, and won't take
up any space in your kitchen.

Recommended as a gift for lovers of
fine dining, or a treat for special
occasions.

Would you like to join the PAPRIKA
GIRLS? Give a present to your mother,
sister, best friend or favourite teacher,
sign up to our newsletter and you'll
receive a special gift.

INGREDIENTS
Smoked dried peppers (99%).
Sunflower oil.

VARIETIES
Sweet, hot and bittersweet.

WEIGHT / UNITS
250 g bags.
Single-serve boxes, 4 g sachets.

PIMENTON
AHUMADO

CAJA Y BOLSITAS MONODOSIS

LAS HERMANAS

SMOKED
PAPRIKA

BOXED AND SINGLE-SERVE SACHETS

LAS HERMANAS
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DESCRIPCION

Producto certificado bajo la
Denominacion de Origen Protegida
"Pimenton de La Vera".

Este pack es ideal para probar nuestro
excelente Pimenton de la Vera, le
encantara el sabor y el color que le
dara a sus recetas.

Es el envase perfecto para pequefos
consumos. Envase de facil utilizacion,
con tapa de doble uso salero y
cuchara. No ocupara ningln espacio
en su cocina.

Recomendado como regalo para
amantes de la buena gastronomia,
dias especiales...

¢Quieres formar parte de LAS CHICAS
DEL PIMENTON? Haz un regalo a tu
madre, hermana, mejor amiga,
profesora favorita, apuntate a nuestra
newsletter y tendras un regalo
especial.

DESCRIPTION

This product is certified under the
“Pimentdn de La Vera” Protected
Designation of Origin (PDO).

These packs are ideal for trying our

excellent Pimenton de La Vera paprika.

You’ll love the flavour and colour it
brings to your dishes!

This format is the perfect size for
home use. The easy-to-use container
boasts a dual-purpose lid with shaker
and pourer function, and won't take
up any space in your kitchen.

Recommended as a gift for lovers of
fine dining, or a treat for special
occasions.

Would you like to join the PAPRIKA
GIRLS? Give a present to your mother,
sister, best friend or favourite teacher,
sign up to our newsletter and you'll
receive a special gift.

INGREDIENTS
Smoked dried peppers (99%).
Sunflower oil.

VARIETIES

Sweet, hot and bittersweet.

WEIGHT / UNITS
70 g tin.
Boxes of 40 units.

PIMENTON
AHUMADO

ESTUCHE 3 VARIEDADES

LAS HERMANAS

SMOKED
PAPRIKA

PACK (THREE VARIETIES)

LAS HERMANAS







LAS HERMANAS, un proyecto
apasionante que comenzé hace diez afios
cuando una joven empresaria extremefa
para continuar con el legado de su

abuelo (1940), tomd las riendas de la
empresa para vender un producto Unico
en el mundo, con un disefio rompedor y
femenino que reflejara la situacion actual
y de futuro de la empresa .

Aunque Silicon Valley nos queda un poco
lejos, hemos conseguido revolucionar el
mundo del pimenton y vender en varios
continentes.

Queremos celebrarlo contigo!

Los proyectos comienzan a solas con una
idea ilusionante, pero eres ti quien nos
ayudas a seguir creciendo cuando eliges
los productos de LAS HERMANAS para
preparar exquisitas recetas y celebrar los
mejores momentos de tu vida.

Gracias por hacerlo posible.

Alicia Lopez

PARA
DISFRUTARLD...

CONTENIDO
Una lata de sazonador de 70 g.

Dos botes de escamas de 24 g
(duce y picante).

Tres latas de pimenton de la
Vera de 70 g (duce, agridulce y
picante).

LAS HERMANAS, is a passion project
that began ten years ago when a young
entrepreneur from Extremadura decided
to continue the legacy started by her
grandfather in 1940 and take the reins of
the family business, in order to sell a
product unlike any other in the world —
and to give it a groundbreaking feminine
design that reflects both the present and
future of the company.

Although Silicon Valley remains a little out
of reach, we’ve managed to revolutionise
the world of paprika and sell our products
on various continents.

And we want to celebrate our success
with you!

The project may have started with just a
single exciting idea, but you’re the one
who helps us to keep growing when you
choose LAS HERMANAS products to
prepare exquisite dishes and celebrate the
stand-out moments in your life.

Thank you for making it possible.
Alicia Lopez

CONTENIDO

One 70 g tin of seasoning. Two
24 g tubs of flakes (sweet and
hot).

Three 70 g tins of Pimenton de
La Vera paprika (sweet,
bittersweet and hot).

PRODUCTOS

SELECTOS

ESTUCHE 10 ANIVERSARIO

LAS HERMANAS

SELECTION
PACK

[OTH ANI

LAS HERMANAS
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DESCRIPCION

Tenemos para ti los mas deliciosos
pimientos secos picantes de la Vera.
Presentados en una caja de 25 g,
disfruta de una increible y Gnica
seleccion de los mejores pimientos
secos, ahumados siguiendo el
método tradicional de la Vera con
madera de encina y roble, y con un
sabor picante y un intenso color rojo
que elevaran cualquier comida que
prepares en tu cocina.

Prueba los frutos de nuestra
cosecha especialmente escogidos
por su perfil de sabores y disfruta de
la textura de estos pimientos secos,
sin moler, que podras utilizar en
multitud de recetas: guisos, salsas
ie incluso como acompafnamiento en
platos de carne o pescado!

Y AHUMADOS DE LA VERA

INGREDIENTES
Pimientos secos ahumados.

VARIEDADES
Agridulce y picante.

PESO / UNIDADES
Caja de 25 g.
Cajas de 12 unidades.

DESCRIPTION

We bring you the most delicious hot
dried peppers from La Vera.
Presented in a 25 g box that allows
you to enjoy an incredible and
unique selection of the finest dried
peppers, oak-smoked using the
traditional La Vera method. The spicy
flavour and intense red colour will
enhance any meal you prepare at
home!

Savour the fruits of our harvest,
which have been specially chosen
for their flavour profile, and enjoy the
texture of these unground dried
peppers that are ideal for use in a
multitude of recipes, including
stews, sauces

and even as an accompaniment for
meat and fish dishes!

»L\hPuU 4

57 PIMIENTOS
Y AHUMADOS DE LA VERA

INGREDIENTS

Smoked dried peppers.

VARIETIES
Bittersweet and hot.

WEIGHT / UNITS
25 g box.
Boxes of 12 units.

PIMIENTOS
SECOS
AHUMADOS
LAS HERMANAS
SMOKED

DRIED

PEPPERS
LAS HERMANAS
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DESCRIPCION

Tres generaciones han esmerado la
calidad y la tradicion en la
elaboracion del PIMENTON, con su
caracter y personalidad propia,
definidos en su Aroma, Sabor y
Estabilidad de Color.

La marca: LOS EXTREMENOS
conserva su caracter artesano y
tradicional, reconocida por la calidad
obtenida en todos los procesos,
desde la seleccion y secado del
pimiento con lefia de encina y roble,
hasta la fabricacion y envasado del
Pimenton.

PIMIENTON
AHUMADO
1.OS EXTREMENOS

INGREDIENTES
Pimiento seco ahumado, pimiento
seco, aceite de girasol.

VARIEDADES
Dulce, agridulce y picante.

PESO / UNIDADES
Bolsas 100, 250, 500 y 1000 g.
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SOMOS PIMENTON
WE ARE PIMENTON

Somos una empresa familiar con una larga trayectoria profesional
(desde 1940) en la fabricacion y envasado de PIMENTON DE LA VERA.
Nuestra Politica de Empresa tiene como objetivo primordial satisfacer las necesidades y
expectativas de nuestros clientes, proporcionando un producto de Calidad y Homogéneo.

Hemos apostado por modernizar nuestros envases y hacer un disefio innovador, atractivo
y original, PIONEROS en nuestro sector.
Nuestra nueva marca de Pimenton de La Vera, con Denominacion de Origen Protegida:

LAS HERMANAS,
es la apuesta de futuro para Mercados Gourmet Nacionales e Internacionales.
Ylamarca:
LOS EXTREMENOS

conservara su caracter artesano y tradicional.

We are a long-standing family business that has been producing and packaging

PIMENTON DE LA VERA paprika since 1940. The main aim of our

company policy is to satisfy our customers' needs and expectations by offering a
high-quality product that consistently meets the same exacting standard.

We have become industry LEADERS by modernising our packaging and creating an
innovative, attractive and original design.

brand of Protected Designation of Origin (PDO) Piment6n de La Vera paprika,
LAS HERMANAS,
mitment to the future for the domestic and international gourmet
markets; while [he
0OS EXTREMENOS brand
ves its traditional artisan character.






SABOR Y COLOR
FLAVOR AND COLOR

El cultivo de pimiento para Pimentdn es introducido en La Vera en el siglo XVI por los
monjes Jerénimos del Monasterio de Yuste. En el afio 1556 Carlos | de Espaiia y V de
Alemania decide retirarse al Monasterio de Yuste para hacer en él vida monastica y
es donde pasa sus Gltimos dias.

Tradicion y sabiduria se dieron la mano para acunar, desde la infinita calma del
monasterio, el mas preciado tesoro que los Jeronimos podian regalar a los sentidos.

En La Vera, el pimiento para pimenton goza de un microclima privilegiado para su
desarrollo natural, mecida por las abruptas cumbres de Gredos, junto a los cursos de
las gargantas y las ricas vegas bafiadas por el rio Tiétar.

Los pimientos cultivados pertenecen a la especie Capsicum annum, L., las
variedades cultivadas son las tradicionales Jaranda, Jariza, Jeromin y Bola, que dan
lugar a tres tipos de Pimenton: Dulce, Agridulce y Picante.”

The cultivation of peppers for paprika was introduced in La Vera in the 16th century

by the Jerdnimos monks of the Monastery of Yuste. In 1556, Charles | of Spain and V

of Germany decided to retire to the Monastery of Yuste to live a monastic life, where
he spent his last days.

Tradition and wisdom came together to cradle, from the infinite calm of the
onastery, the most precious treasure that the Jeronimos could offer to the senses.

e pepper for paprika enjoys a privileged microclimate for its natural
dled by the rugged peaks of Gredos, alongside the courses of the
nd the rich meadows bathed by the Tiétar River.

g to the species Capsicum annum, L., and the cultivated
anda, Jariza, Jeromin, and Bola, which give rise to
ika: Sweet, Bittersweet, and Spicy.



